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EMENTA:

Equilibrio quimico e suas aplicagdes. pH e concentracado. Atividade e coeficiente de atividade. Complexos e
quelatos. Andlise de cations e dnions pelo método semi-micro. Introducdo a quimica analitica quantitativa.
Principios gerais de separacdo. Gravimetria. Volumetria de neutralizacdo, precipitacdo, complexacdo e oxi-
redugao.

OBJETIVO
Transmitir ao aluno os conhecimentos basicos, tedricos e experimentais relativos aos métodos utilizados na
Quimica Analitica Qualitativa e Quantitativa.

PROGRAMA
Parte tedrica:

1)
2)
3)

4)

5)

6)
7)

8)
9)

10)
11)

12)

Equilibrio Acido-Base: A escala de pH; Calculos de pH de solucdes de acidos e bases, fortes e fracos;
Célculos de pH de solugdes salinas; Solugdes - tampao.

Equilibrio sélido-liquido: Constante de produto de solubilidade e solubilidade; Fatores que afetem a
solubilidade; Efeito de ion comum; Diagrama da variavel fundamental.

Compostos de coordenacdo: Defini¢oes; Constantes de estabilidade e instabilidade; Célculos
envolvendo os ions complexos.

A andlise qualitativa: Classificagdo de cations e anions em grupos; Métodos de separacao e
identificacdo; Andlise e identificacdo do grupo de cétions: 01. (Ag*, Pb** e Hg**); 03. (Fe***; Cr*+,
Al*+, Mn*+, Ni**, Co**, Zn**); 05. (Na*, K*, Mg**, Nh4*); Anélise e identificacdo dos anions: sulfato;
sulfito, carbonato, oxalato, fosfato e arseniato.

Andlise quantitativa: Introducdo; Objetivos e métodos; Marcha geral; A escolha do método analitico;
Célculos em andlise quantitativa.

Teoria das pesagens: A balanca analitica.

Andlise gravimétrica: O principio da andlise gravimétrica; Formas de precipitacio e pesagem;
Técnicas gravimétricas; Célculos em andlise gravimétrica;

Titulometria: O principio da anélise titulométrica; Preparagdo e conservacdo das solucdes padrdes.
Titulometria de neutralizacdo: Conceitos; Teoria dos indicadores; Curvas de neutraliza¢do; Solugdes
padrdes acidas e alcalinas.

Titulometria de precipitacdo: Definicdo e principio de método; Curvas de precipitagdo; Indicadores
de adsorcao; Argentimetria: Direta (método de Mohr) e Indireta (método de Volhard).

Titulometria de formagdo de complexos: Conceitos; Métodos complexométricos; Curvas de
complexacao; Indicadores metalocrémicos; Solugdo padrao de EDTA.

Titulometria de 6xido-redugdo: O principio do método; O potencial de equivaléncia; Indicadores de
6xido-reducdo; Permanganimetria em meio acido; lodometria (método direto e indireto.

Parte Pratica:

01)
02)
03)
04)
05)
06)

Pesagem.

Afericao de aparelhos volumétricos.
Determinacdo do pH e umidade em alimentos.
Preparacado do cadinho a peso constante.
Abertura de uma amostra de alimento.
Calcinacdo de amostras de alimentos.



07)  Determinacado de célcio em amostras de alimentos por gravimetria.

08)  Preparagdo de solugdo padrdo acida e alcalina.

09)  Determinacao de alcalinidade de amostras.

10)  Determinacédo de acidez em bebidas.

11)  Determinacédo de cloretos em amostras de alimentos pelo método de Mohr e com fluoresceina.
12)  Preparacdo e padronizacdo de uma solucdo de EDTA.

13)  Determinagdo complexométrica da dureza de uma amostra de dgua.

14)  Determinacado do teor de calcio em alimentos por volumetria de complexagao.

15)  Determinac¢do permanganimétrica de ferro.

16)  Determinacdo do indice de peréxido em 6leos comestiveis por iodometria.
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NOTAS PREVISTAS
BIMESTRE 1° 2° 3° 4°
PESO 1 1 1 1

Resolug¢do n° 171-91/CEP.

OBS1: Cada nota bimestral serd o resultado da soma de uma prova escrita (contetido tedrico-pratico),
valendo de 0 a 7,0 (zero a sete), e da média das notas préticas, valendo de 0 a 3,0 (zero a trés).
Nota média anual: média aritmética das quatro avaliagdes bimestrais.

OBS2: A avaliagdo constard de uma prova escrita que abrangera todo o contetido anual tedrico-pratico.

Assinatura do(s) Professor(es)



